
Carta d’estiu

Entreteniments

Els Fresquets

Patates rústiques amb brava d'avellanes          8.00€
Patatas rústicas con brava de avellanas

Bastons d'albergínia amb mel i sèsam               9.50€
Bastoncillos de berenjena con miel y sésamo

Croqueta de pernil ibèric                                
Croqueta de jamón ibérico

Croqueta de formàtge blau amb confitura de pera 
Croqueta de queso azul con confitura de pera
Croqueta de gambas amb allada       
Croqueta de gambas al ajillo

Croqueta de carn d’olla
Croqueta de cocido

Croqueta de bolets amb allioli de tófona 
Croqueta de setas con alioli de trufa

Croqueta de porro, pastanaga i dàtils
Croqueta de puerro, zanahoria y dátiles

C R O Q U E T E S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . unitat 2.00€

Carpaccio de meló amb pernil i vinagreta d’avellana
Carpaccio de melón con jamón y vinagreta de avellana

Carpaccio de carbassó amb olivada, germinats, fruits secs i anxoves
Carpaccio de calabacín con olivada, germinados, frutos secos y anchovas 

Assortiment d’embotits artesans de poble
Surtido de embutidos artesanos de pueblo

Taula de formatge Tabla de queso 

Tàrtar de fuet Tartar de fuet 

Esqueixada

Timbal d’empedrat amb escalivada, ganxet, bacallà i anxoves
Timbal “d’empedrat” con escalibada, alubias “ del ganxet”, 
bacalao y anchoas

14.00€

12.00€

18.00€

18.00€

10.50€

14.00€

14.00€

Cargols a la llauna amb allioli
Caracoles a la "llauna" con alioli

Cargols coents a la Catalana
Caracoles picantes a la Catalana

Cargols bullits amb fonoll i farigola
Caracoles hervidos con hinojo y tomillo

Els Cargols
18.00€

18.00€

18.00€

De pera, gorgonzola, nous i ruca
De pera, gorgonzola, nueces y rúcula

D'escalivada, anxoves i olives
De escalibada, anchoas y olivas

De recapte amb ceba, pebrot i llonganissa de Valls
“De recapte” con cebolla, pimiento y longaniza de Valls

De Samfaina amb ou escalfat
De “Samfaina” con huevo 

D'espinacs a la Catalana amb formatge de cabra caramelitzat
De espinacas a la Catalana con rulo de cabra caramelizado

De sobrassada, mel i avellanes
De sobrasada, miel y avellanas

D'ànec confitat amb ceba caramel·litzada i foie micuit
De pato confitado con cebolla caramelizada y foie micuit.

Medalló de xai confitat
Medallón de lechal confitado

Melós de vedella amb bolets
Meloso de ternera con setas

Cabrit arrebossat amb patates i escalivada
Cabrito rebozado con patatas fritas y escalibada

Espatlleta de cabrit al forn amb la seva guarnició
Paletilla de cabrito al horno con su guarnición

15,00€

18,00€

28,00€

32,00€

LES NOSTRES COQUES CASOLANES
16.00€

Músclos al vapor de vi blanc
Mejillones al vapor de vino blanco

Calamarcets fregits
Chipirones fritos

Carpaccio de pop amb patata
i allioli d'avellana
Carpaccio de pulpo, patata y
alioli de avellana

Gambes amb “al ajillo”
Gambas al ajillo

Del Mar
Sípia a la brasa amb
patates fregides i amanida
Sepia a la brasa con patatas
fritas y ensalada

Bacallà a la mel
Bacalao a la miel

Bacallà a la llauna 
Bacalao a la llauna

Bacallà amb samfaina
Bacalao con “ samfaina”

10€

10€

16€

15€

18€

21€

21€

21€

A lA brasa

Patates al caliu Patatas asadas

Patates fregides Patatas fritas

Escalivada Escalibada

Fesols del ganxet fregits Judías fritas

Tempura de verdures Tempura de verduras

Amanida verda Ensalada verde

2 unitats 4,00€

4,00€

6,00€

6,00€

6,00€

4,00€

IVA inclòs en tota la carta IVA incluido en toda la carta

gn

gn

gn

gn

gn

gn

GUARNICIONS a banda / GUARNICIONES a parte

Llonganissa de Valls
Longaniza de Valls

Botifarrons negres (1u)
Butifarra negra (1u)

Peus de porc
Manitas de cerdo

Llom
Lomo

Cuixa de pollastre
Muslo de pollo

1/2 conill
1/2 conejo

Costelles de xai
Costillas de lechal

Mitjana de vaca madurada 30 dies (500gr)
Chuletón de vaca madurada 30 dies (500gr)

Filet de vedella (180/200gr)
Solomillo de ternera (150/180gr) 

Secret (150/180gr)
Secreto (150/180gr) 

Guatlla
Codorniz

Graellada del Hort 
Parrillada del Huerto

unitat 5€

unitat 3€

unitat 6,50€

unitat 3€

1/4  5,50€

de d’alt a baix 9,00€

unitat 4€

38€

23€

8,50€

unitat 4,50€

15,00€



IVA inclòs en tota la carta IVA incluido en toda la carta

Conté gluten
Contiene gluten

Conté fruits secs
Contiene frutos secos

Conté marisc
Contiene marisco

Conté ou
Contiene huevo

Contiene apio
Conté apiConté làctics

Contiene lactosa

Conté peix
Contiene pescado

Llegenda d'al·lèrgens / Leyenda de alérgenos

gn

Vegetarià / Vegetariano

Vegà / Vegano

* Allioli * Romesco * Salvitxada * Pa torrat

Escudella de pagès o amanida campera
“Escudella” o ensalada campera

Pa de pagès torrat amb tomacons i alls 
Pan de payés tostado, con tomate y ajos

ASSORTIMENT DE FORMATGES (curat d’ovella i 
manxego tendre) i PATÉ DE CAMPANYA

Surtido de quesos, paté de campaña

CISTELL D’EMBOTITS ARTESANS
(sense gluten ni lactosa)

Cesta de embutidos artesanos (sin gluten ni lactosa)

UN PERNIL (tallar i menjar el que es vulgui)
Un Jamón ( cortar y comer el que se quiera)

POSTRES CASOLANS a triar 
Postres Caseros a escoger

Aigua, porro de vi i pa de pagès
Agua, porrón de vino y pan de payés

Cafè i “xupito” 
Café y chupito

SI TENEN ALGUNA AL·LÈRGIA  O INTOLERÀNCIA 
PREGUNTIN ALS NOSTRES CAMBRERS

SI TIENEN ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA 
PREGUNTEN A NUESTROS CAMAREROS

A triar una opció // A escoger una opción. 

Degustació de carn a la brasa amb patates al caliu 
Degustación de carne a la brasa con patatas asadas 

Plat del dia 
Plato del día

Bacallà a la llauna o a la mel 
Bacalao “ a la llauna” o a la miel

14,00€
MIG MENÚ

18,00€
COMPLET

Sopa de fideus amb pilota  Sopa de fideos con pelota
Macarrons a la bolonyesa  Macarrones a la boloñesa

Canelons (2 unitats)  Canelones (2 unidades)
Pollastre arrebossat o a la brasa   Pollo empanado o brasa

Llonganissa a la brasa  Longaniza a la brasa
Croquetes de carn d’olla  Croquetas de cocido

Crema catalana o Gelat o Fruita del temps 
Crema o Helado o Fruta del tiempo

Aigua i pa de pagès  Agua y pan de payés

* MIG MENÚ: 1 plat + postre + aigua i pa / * MEDIO MENÚ: 1 plato + postre + agua y pan
* De dilluns a divendres no festius 13€ menú complet i 10€ mig menú
   /de lunes a viernes no festivos 13€ menú completo y 10€ medio menú

Menú Infantil

Montolivada

POSTRES CASOLANS a triar 
Postres Caseros a escoger

Aigua, porro de vi i pa de pagès
Agua, porrón de vino y pan de payés

Cafè i “xupito” 
Café y chupito

A triar una opció // A escoger una opción. 

Degustació de carn a la brasa amb patates al caliu 
Degustación de carne a la brasa con patatas asadas 

Plat del dia 
Plato del día

Bacallà a la llauna o a la mel 
Bacalao “a la llauna” o a la miel

cargolada

Menús

Escudella de pagès o amanida campera
“Escudella” o ensalada campera

Cargols coents a la catalana
Caracoles picantes 

Cargols bullits amb farigola, fonoll i romesco 
Caracoles hervidos con tomillo, hinojo y romesco

Cargols a la llauna i allioli 
Caracoles “a la llauna”

38€ / PAX

38€ / PAX

5.00€

6.00€

5.50€

6.00€

6.00€

6.50€

6.00€

6.00€

5.00€

BOLA 2.30€

Crema catalana 
Crema catalana 

Crema d'avellana
Crema de avellana  

Flam de coco
Flan de coco

Pastís casolà de formatge
Pastel casero de queso

Pastís de “Nutella” i avellana
Pastel de nutella y avellana

Crepes de gelat, platan i xocolata
Crepes de helado, platano y chocolate

Lemon Pie
Lemon Pie

Macedònia natural 
Macedonia natural 

Meló i síndria
Melón y sandía 

Gelats variats
Helados variados

Els Postres

Vainilla
Vainilla

Xocolata
Chocolate

Nata
Nata

Maduixa
Fresa

Torrò
Turrón


