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ESCUDELLA DE PAGES // Potagje cataldn
PA DE PAGES TORRAT amb tomaconsii alls
// Pan de payés tostado, con tomate y ajos
ASSORTIMENT DE FORMATGES (curat d'ovella
i manxego tendre) i PATE DE CAMPANYA //
Surtido de quesos, pate de camparia
CISTELL D’EMBOTIS ARTESANTS (sense gluten
ni lactosa) // Cesta de embutidos artesanos (sin
gluten ni lactosa)
UN PERNIL (menjar i tallar el que es vulgui) /
Un Jamon (comer y cortar el que se quiera)

Atriar una opcié /f A escoger una opcidn.

Degustacio de carn a la brasa amb patates
al caliu// Degustacion de carne a la brasa con
patatas
Plat del dia // Plato del dia
Bacalla a la llauna o a la mel /Bacalao frito v
al horno o a la miel

POSTRES CASOLANS a triar / Postres Caseros o escoger
Aigua, porro de vi | pa de pagés
// Agua, porron de vino y pan de payes
Café i “xupito” // Café y chupito

00O 38 00¢/pax

SI TENEN ALGUNA AL-LERGIA O INTOLERANCIA
PREGUNTIN ALS NOSTRES CAMBRERS
SI TIENEN ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA
PREGUNTEN A NUESTROS CAMAREROS
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ESCUDELLA DE PAGES // Sopa de cocido
CARGOLS COENTS a la catalana //Caracoles picantes
CARGOLS BULLITS amb farigola, fonoll i romesco //
Caraccles herbidos con tomillo, hingjo y romesco
CARGOLS A LA LLAUNA i allioli
/f Caracoles "A |a llauna”

Atriar una opcié [/ A escoger una opcidn.

Degustacio de carn a la brasa amb patates al
caliu/ Degustacion de carne a la brasa con patatas
Plat del dia / Plato del dia
Bacalla a la llauna o a la mel
// Bacalao fritoy al horno o a la miel

POSTRES CASOLANS a triar / Postres Caseros o escoger
Algua, porro de vi i pa de pagés
/ Agua, porrén de vino y pan de payés
Café i “xupito” // Café y chupito

8 358,00¢/pax
Vewa [agontil

Sopa de fideus amb pilota // Sopa de fideos con pelota
Macarrons a la bolonyesa // Macarrones a la bolofiesa
Canelons (2 unitats) / Canelones (2 unidades)
Pollastre arrebossat o a la brasa // Pollo empanado o brasa
Llonganissa a la brasa // Longaniza a la brasa
Croquetes de carn d'olla // Croguetas de cocido
Crema catalana o Gelat o Fruita del temps // Cremo o Helado o

Fruta del tiempo
Aigua i pa de pagés / Agua y pan de payés
@ (;) 18,00«
COMPLET
* MIG MENU: 1 plats + postre + aigua i pa
* De dilluns a divendres no festius 12€ menl complet i 10€ mig mend
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14,00¢

MIG MENU
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ESCUDELLA DE PAGES // Potaje cataldn
XATO: escarola amb bacalla esqueixat,
anxoves, tonyina, olives, truita de fesols i
salsa de xatd // Escarola con bacalao
desmigado, anchoas, atun, aceitunas,
tortilla de alubias y salsa “xato"

A triar una opci6 // A escoger una opcion.

Degustacio de carn a

la brasa amb patates

al caliu// Degustacion de carne a la brasa
con patatas
Plat del dia / Plato del dia
Bacalla a la llauna o a la mel /Bacalao frito
y al horno o a la miel

POSTRES CASOLANS a triar // Postres Caseros a escoger
Algua, porro de vi | pa de pagés
M Agua, porrén de vino y pan de payés
Café | “xupito” // Cafe y chupito

QOOOS

38,00¢/pax

Conté gluten
Contiene gluten

( Conté lactics
BY Contiene lactosa

Conté ou . Conté peix

- Contiene huevo

Conté api

Llegenda d'al-lergens / Leyenda de alérgenos

Conté fruits secs
Contiene frutos secos

Contiene apio

Contiene pescado

() + avioti
. Vegetaria @ * Romesco

. Vega @ * Salvitxada

* Pa torrat

T
IvA mc:h:s en tota la carta
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AMANIDA CATALANA // ENSALADA CATALANA
Amanida de 'hort amb embotits tradicionals catalans
O // Ensalada del huerto con embutidos tradicionales

@ XATO
Amanida d'escarcla amb bacalla, toenyina, anxoves,
olives i romesco // Ensalada de escarola con bacalao,
@ atun, anchoas, clivas y romesco

AMANIDA DE PASTOR // ENSALADA DE PASTOR
Escalivada amb vinagreta d'olivada, panses, pinyons i

0 formatge rul-lo de cabra caramel-litzat // “Escalivada”
con vinagreta de oliva, pansas, pifiones y queso rulo
de cabra caramelizado

ESPARDENYA D'ESCALIVADA | ANXOVES
@ // TOSTADA CON “ESCALIVADA" Y ANCHOAS

'« ESCUDELLA DE PAGES (OLLA BARREJADA)
// SOPA DE COCIDO TIPICA

) CANELONS TRADICIONALS de carn rostida

// CANELONES TRADICIONALES DE CARNE
CANELONS DE BOLETS // CANELONES DE SETAS

CANELONS D’ESPINACS // CANELONES DE
(;’ ESPINACAS

CARGOLS COENTS A LA CATALANA amb costella
i botifarra // CARACOLES PICANTES A LA
CATALANA con costilla y butifarra

@ CARGOLS BULLITS amb farigola i fonoll sucant
amb romesco // CARACOLES HERVIDOS con
tomillo e hinojo mojando con romesco

CARGOLS A LA LLAUNA amb allioli
// CARACOLES con sal, pimienta y alioli

GRAELLADA DE L'HORT // PARRILLADA DE
VERDURAS (TEMPORADA)

SI TENEN ALGUNA AL-LERGIA O INTOLERANCIA PREGUNTIN ALS NOSTRES CAMBRERS
SI TIENEN ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA PREGUNTEN A NUESTROS CAMAREROS
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MELOS DE VEDELLA amb prunes a la catalana 19,50¢
// MELOSO DE TERNERA con ciruelas

ESPATLLETA DE CABRIT AL FORN amb la seva 32¢
guarnicié // PALETILLA DE CABRITO AL HORNO
con su guarnicién

CABRIT ARREBOSSAT amb patates | escalivada
// CABRITO REBOZADO con patatas y
“escalivada”

BACALLA A LA LLAUNA amb espinacs a la
catalana i fesols // BACALAO AL HORNO con
espinacas a la catalana y alubias

BACALLA A LA MEL
// BACALAO A LA MIEL

SIPIA A LA BRASA amb cremés de patata i
tomacé al forn // SEPIA A LA BRASA con
cremoso de patata y tomate al horn
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LLONGANISSA amb fesols i escalivada //
LONGANIZA con alubias blancas vy “escalivada”

BUTIFARRO NEGRE amb fesols i escalivada //
BUTIFARRA NEGRA con alubias blancas y “escalivada”

PEUS DE PORC amb guarnicié // MANITAS DE 14€
CERDO con guarnicién

POLLASTRE amb guarnicié // POLLO con guarnicién 12,50€
CONILL amb guarnicié // CONEJO con guarnicién 16¢€

CARN DE XAl A LA BRASA amb guarnicié l4e
// CARNE DE LECHAL A LA BRASA con guarnicién

COSTELLES DE XAl amb guarnicié (4 unitats)
// COSTILLAS DE LECHAL con guarnicién (4 unidades)

MITJANA DE VACA MADURA amb guarnicié 38¢
(500g) madurada (30dies) // CHULETON DE

VACA MADURA con guarniciéon (500g)

madurada (30dias)

GRAELLADA DE CARN // PARRILLADA DE CARNE
Conill, llonganissa, botifarré, xal, pollastre, llom,
patata al caliu i carxofa o escalivada // Conejo,
longaniza, butifarra, lechal, pollo, lomo, patata asada
y alcachofa o “escalivada”.

Pestres

CREMA D'AVELLANA CREMADA
. CREMA CATALANA
FLAM D'OU // FLAN DE HUEVO

MEL | MATO amb nous
// REQUESON com miel y nueces

ROTLLET DE CODONYAT CASOLA de
maté i avellanes torrades // ROLLITO DE
MEMBRILLO, requesén y avellanas

ORELLETA AMB PORRONET DE
MOSCATELL // “ORELLETA"” CON
MOSCATEL

POSTRE DE MUSIC (avellanes, ametlles,
nous, panses, pinyons, figues seques,
orellanes i moscatell) //POSTRE DE MUSICO
(avellanas, almendras, nueces, pasas, pifones,
higos secos, “orellanes” y moscatel)

~. BROWNIE AMB GELAT DE VAINILLA 6,50¢

PASTIS DE FORMATGE CASOLA 6,50¢
// TARTA DE QUESO CASERA

MACEDONIA NATURAL sense sucre 6,50¢
afegit // MACEDONIA sin azlcar afiadido

SUC DE TARONJA amb gelat de vainilla i 8¢
cointreau // ZUMO DE NARANJA con
helado vy cointreau

(s) GELATS // HELADOS
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IVA inclos en tota la carta  IVA incluido en toda la carta
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