
Cassoletes de formatge al forn

Per compartir
Patates rústiques amb brava d'avellanes.........5.50€

Bastons d'albergínia amb mel i sèsam.............6.50€

Tartar de fuet.......................................................5.50€

Ració de pernil ibèric (90gr) tallat a mà..........15.00€

Assortiment d'embotits artesans de poble.....12.00€

Taula de formatges (Cabra, Ovella i Vaca).....9.00€

Gírgoles arrebossades amb allioli d'avellana..8.00€

Ous estrellats amb patates i sobrassada ........7.00€ 

Variat de croquetes casolanes..........................8.00€

        Patatas rústicas con brava de avellanas

        Bastoncillos de berenjena con miel y sésamo

        Tartar de fuet

        Ración de jamón ibérico (90gr) cortado a mano

        Surtido de embutidos de pueblo

         Tabla de quesos (Cabra, Oveja y Vaca)

        Gírgolas rebozadas con alioli de avellana

        Huevos estrellados con patatas y sobrasada

        Croquetas variadas caseras Músclos al vapor de vi blanc..............8.00€

Calamarsets fregits.............................8.00€

Sípia a la brasa amb allioli, tomàquet i 

Ventresca de tonyina a la brasa amb 

Bacallà a la mel.................................12.00€

Bacallà a la llauna amb fesols i 

Cocotxes de bacallà al pil-pil...........12.00€

         Mejillones al vapor de vino blanco

        Chipirones fritos

        cremòs de patata..............................10.00€
        Sepia a la plancha con guarnición

        allioli, tomàquet i cremòs de patata...10.00€
         Ventresca de atún a la plancha con guarnición

         Bacalao a la miel

       espincas a la catalana......................12.00€
        Bacalao a la llauna con alubias y espinacas

        Cocochas de bacalao al pil-pil

Amb escalivada, anxoves i olives

Amb ceba, pebrot i llonganissa

Amb espinacs, pances, pinyons i 

Amb sobrassada, mel i avellanes

        Con escalibada, anchoas y aceitunas

        Con cebolla, pimiento rojo y longaniza

      formatge de cabra caramel·litzat
       Con espinacas y queso de cabra

       Con sobrasada, miel y avellanas

Amb confitura de calçots i avellanes

Amb tomàquet xerry, xampinyons i orenga

Amb sobrassada i farigola

        Con confitura de calçots y avellanas

       Con tomates cherry, champiñones y orégano

       Con sobrasada y tomillo

De pagès.........................................1.00€/p 

De pagès torrat amb tomacons, 

De vidre amb tomàquet.................2.50€/p

        De payés

       alls i oli d'oliva arbequina............2.50€/2u
        De payés tostado con tomate, ajo y aceite

        De cristal con tomate

Brots tendres amb formatge de cabra i fruits secs

Carpaccio de meló amb pernil

Carpaccio de carbassó amb vinagreta
d'olivada, anxoves i germinats
Carpaccio de calabacín con olivada y anchoas
Esqueixada tradicional

Timbal d'empedrat amb escalivada i bacallà

        Brotes tiernos con queso de cabra y frutos secos

        Carpaccio de melón con jamón

        Ensalda de bacalao desmigado con pimientos

         Timbal de alubias con escalivada y bacalao

ELS FRESQUETS

CARTA D'ESTIU

Cargols a la llauna amb allioli

Cargols coents a la Catalana

Cargols bollits amb fonoll i farigola 

       Caracoles a la "llauna" con alioli

       Caracoles picantes a la catalana

       Caracoles hervidos con hinojo y tomillo 

Del mar

Les coques

12€Els cargols

de pa de vidre
9€

Els pans

Les salses

7,50€

9€

Al Roquefort....................................................3.00€

Al pebre verd / A la pimienta verde..............3.00€

De bolets/ De setas.......................................3.00€

Romesco.........................................................3.00€

Allioli/ Alioli.......................................................2.00€

Allioli d'avellanes/ Alioli de avellanas...........3.00€



ESCUDELLA O AMANIDA DE PAGÈS

CARGOLS COENTS A LA CATALANA

CARGOLS BULLITS AMB FARIGOLA I FONOLL

CARGOLS A LA LLAUNA

GRAELLADA DE CARN

POSTRES CASOLANES

        Cocido de payés o ensalada de payés

       Caracoles picantes a la catalana

        Caracoles hervidos con hinojo y tomillo 

        Caracoles "a la llauna"

        Parrillada de carne

        Postres caseros
INCLOU PA I AIGUA

ESCUDELLA  O AMANIDA DE PAGÈS

PA DE PAGÈS TORRAT amb tomacons i alls

ASSORTIMENT DE FORMATGES, PATÉ DE
CAMPANYA, CISTELL D'EMBOTITS TÍPICS

GRAELLADA DE CARN amb patata al caliu

POSTRES CASOLANES

        Cocido de payés o ensalada de payés

        Pan de payés tostado con tomate y ajos

        I PERNIL (Embotits sense gluten ni lactosa)
         Surtido de quesos, paté de campaña cesta de 
          embutidos típico  y jamó (Embutidos sin gluten ni lactosa)

        Parrillada de carne con patata asada

         Postres caseros                       
                              INCLOU PA I AIGUA

A la brasa

12€

Macarrons bolonyesa // macarrones boloñesa
Torrada de fuet i pernil // Tostada de fuet y jamón
Canelons de carn / Canelones de carne

Pollastre arrebossat o brasa // Pollo rebozado     o brasa
Llonganissa a la brasa // Longaniza a la brasa
Croquetes de carn d'olla // Croquetas de carne

         

 
Crema catalana o Gelat o Fruita del temps

Crema catalana o Helado o Fruta del tiempo
         

*

10€

INCLOU PA I AIGUA

Crema catalana......................................4.50€
Crema d'avellana...................................5.50€
Flam de mató i nous..............................5.00€
Brownie amb gelat de vainilla...............5.50€
Macedònia natural.................................5.00€
Postre de músic (variat de fruits secs)..7.50€ 
Meló i síndria..........................................4.00€
Pastís casolà de formatge.....................5.50€
Orelletes amb moscatell........................5.50€
Sopa de xocolata blanca amb

        gelat de violeta......................................5.50€

Llonganissa de Valls.......................................8.80€

Botifarrons negres (3u)....................................8.80€

Peus de porc....................................................9.90€

Cuixa de pollastre............................................8.50€

1/2 conill..........................................................13.50€

         Longaniza de Valls

        Butifarra negra (3u)

        Manitas de cerdo

         Muslo de pollo

         1/2 conejo

Graellada de carn...........................................18.40€

Graellada de verdures...................................11.00€

Entrecot de vaca madurada (450gr)...........15.00€

Costella de vaca madurada (950gr)............28.00€

Secret ibèric a la brasa..................................15.50€

         Graellada de carn

         Parrillada de verduras

         Entrecot de vaca madurada

        Chuletón de vaca madurada (850gr/950gr)

        Secreto ibérico a la brasa

Conté gluten

Conté làctics

Conté ou

         Contiene gluten

         Contiene lactosa

         Contiene huevo

Conté fruits secs

Conté api

Conté peix

         Contiene frutos secos

         Contiene apio

         Contiene pescado

CARTA D'ESTIU

La  cargolada

La Montolivada d'estiuELS POSTRES

27.50€

(MIN. 2 PERSONES)

(MIN. 2 PERSONES)

Menú Infantil

MIG MENÚ SENCER

*TENIM PASTA SENSE GLUTEN*

Si tenen alguna al·lèrgia o intolerància 

preguntin als notres cambrers

TESCAFÈS
CAFÈ                         1.70                   
TALLAT                     1.70
CIGALÓ                     2.70
TRIFÀSSIC                2.80
AMERICÀ                  2.20

CAFÈ IRLANDÈS      7.50     

CAFÈ AMB LLET       2.20
CAFÈ BOMBÓ           2.10            

CAMAMILLA
POLEO MENTA
FRUITS VERMELLS
ROOIBOS
ENGLISH BREAKFAST
CHAI LATTE
TÉ VERMELL
TÉ VERD 2.20€

27.50€


